
M E N Ü  1 1 9  €  P R O  P E R S O N

3 5  €  F O R  P A I R E D  D R I N K S , 

I N C L U D I N G  A  B O T T L E  

O F  WA T E R

NEW YEAR‘S MENU
FOOD MENU DRINKS

Auf Wunsch vegetarische oder vegane Alternative / alkoholfreie Drink-Begleitung möglich. Bitte bei der Reservierung angeben.

ROSALITA
Patrón Silver Tequila infused Shiso, Lillet, 

Apfelsäure, Thomas Henry Ginger Beer

P A I R E D  W I T H  F I S H

AMAYA
Pisco Malpaso, Dry Vermouth, Miso-Sake, 

Maracuja, Schwarzer Pfeffer

 O R

P A I R E D  W I T H  B E E F

AKIKO
Roku Gin, Mandarine, Brombeerensyrup, 

Apfel- und Zitronensäure

DULCE SUKI
Bacardi 4, Horchata, Espresso

Kick-Off 
Amuse Bouche 

Eine kleine Überraschung von David, Hannes & Team

Starter
Lobster LEGEND

 Lobster Praline, Süßkartoffelcurry, Zuckerschoten, Sesam 

In between
SUSHI TR IPLET

Lachs Nigiri, Hamashi Sashimi, flamed double Tuna Inside-Out rolls

Climax
MEAT‘N ‘GREET

P L E A S E  C H O O S E

Dessert
Chocholate CHERRY GLOW

Zartbitter-Schokomousse, gebackene Praline, 

Glühwein-Amarena Kirschen, Sesameis 

F ISH
Steinbuttfilet, Miso-Sake Sauce, 

wilder Brokkoli,

 Spinat-Wasabi-Püree

Beef
zartes Rückenfilet vom Weiderind, 

Yuzu-Jus, wilder Brokkoli, 

Spinat-Wasabi-Püree


