BOTANIC B)pisTRICT

NEW YEAR'S MENU

FOOD MENU

AMUSE BOUCHE

Eine kleine Uberraschung von David, Hannes & Team
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LOBSTER LEGEND

Lobster Praline, StiBkartoffelcurry, Zuckerschoten, Sesam

SUSHI TRIPLET

Lachs Nigiri, Hamashi Sashimi, flamed double Tuna Inside-Out rolls
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MEAT‘N‘GREET
PLEASE CHOOSE

FISH BEEF

Steinbuttfilet, Miso-Sake Sauce, zartes Riickenfilet vom Weiderind,

wilder Brokkoli,

Spinat-Wasabi-Ptiree

Yuzu-Jus, wilder Brokkoli,
Spinat-Wasabi-Ptiree
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CHOCHOLATE CHERRY GLOW

Zartbitter-Schokomousse, gebackene Praline,

Gliihwein-Amarena Kirschen, Sesameis

MENU 119 € PRO PERSON

DRINKS

i

ROSALITA

Patrén Silver Tequila infused Shiso, Lillet,

Apfelsiure, Thomas Henry Ginger Beer

PAIRED WITH FISH

T

AMAYA
Pisco Malpaso, Dry Vermouth, Miso-Sake,

Maracuja, Schwarzer Pfeffer
OR

PAIRED WITH BEEF
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AKIKO
Roku Gin, Mandarine, Brombeerensyrup,

Apfel- und Zitronensdure
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DULCE SUKI

Bacardi 4, Horchata, Espresso

35 € FOR PAIRED DRINKS,
INCLUDING A BOTTLE
OF WATER

Auf Wunsch vegetarische oder vegane Alternative / alkoholfreie Drink-Begleitung moglich. Bitte bei der Reservierung angeben.



